
 
SUPPEN  

 
          
 
Bouillon mit Ei           8.50 
 
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum       9.50 
 
Kürbiscremesuppe           9.50 
 
 
 
 

SALATE / VORSPEISEN 
 
 
Grüner Salat            9.00 
 
Gemischter Salat         10.50 
 
Nüsslisalat mit Ei und gebratener Speck     16.50 
 
Salatteller mit Ei         19.50 
 
Ceasar’s Salat mit Pouletstreifen, Croûtons, Parmesan   22.50 
 
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum    18.50 
 
Wurst-Käse-Salat garniert        21.50  
 
Thonsalat garniert         21.50 
 
Salatteller mit Pouletstreifen       23.50 
 
Knoblauch-Crevetten        22.50 
 
Rinds-Carpaccio auf Ruccolasalat mit Parmesan    23.00 
 
 
 
 
 
 
** Hausgemachte Salatdressing 
 
 
 
 
 
 



TEIGWAREN 
 
Spaghetti “Haldenbach”        22.00 
gebratener Schinken, Tomatenrahmsauce, mit Käse überbacken 
 
Spaghetti mit hausgemachte Pestosauce     19.50 
 
Spaghetti Aglio Olio         19.50 
 
Spaghetti oder Penne Bolognese mit Rindgehacktes    21.50 
 
Spaghetti Carbonara mit gebratener Speck und Rahmsauce  20.50 
 
Penne Arrabbiata         19.50 
 
Fagottini Tartufo al Burro         22.00 
 

RISOTTO 
 
Risotto mit Gemüse und Parmesan      22.50 
 
Risotto mit Steinpilz und Parmesan      25.00 
   
Risotto mit Rindsfiletstreifen und Parmesan     27.00 
 
 
 

RÖSTI 
 
Rösti “Haldenbach”   
Pouletgeschnetzeltes, Peperoni, Zwiebeln, an pikanter Sauce, mit Käse überbacken 26.00 
 
Vegi Rösti 
verschiedene Gemüse, mit Käse überbacken      23.50 
   
Bauern Rösti     
mit Speck und Käse überbacken        20.50 
 
Oberländer Rösti 
Speck & Zwiebel, mit Käse überbacken und zwei Spiegelei    21.50  
 
Älpler Rösti  
Vorderschinken, Zwiebelschwitze, mit Käse überbacken     21.50 
 
Tessiner Rösti 
Vorderschinken, Tomaten, Zwiebeln, mit Käse überbacken    21.50 
 
 

 
 
 



SCHWEIN 
 
Schnitzel paniert mit Pommes frites      22.50 
 
Cordon Bleu XXL mit Pommes frites und grünem Salat   29.50 
 
Geschnetzeltes an Champignonrahmsauce mit Rösti    24.50 
 
Rahmschnitzel mit Butternudeln       24.50 
 
Schweinspaillard mit Kräuterbutter und Pommes frites   26.50 
 
 

RIND 
 
Rindsfilet (200 g) Café de Paris, Röstikroketten und Gemüse  41.00 
 
Entrecôte (200 g) Café de Paris, Pommes frites und Gemüse  35.50 
 
Huftsteak (200 g) mit Kräuterbutter, Pommes frites und Gemüse  33.50 
 
Rindsfilet-Stroganoff mit Butternudeln      29.50 
 
Hausgemachte American Beefburger (200 g) im Brot 
mit Pommes frites und grünem Salat      21.50 
 
Cordon-Bleu mit Pommes frites und grünem Salat    33.50 
 
 

KALB 
 
Schnitzel an Champignonsrahmsauce mit Butternudeln   34.50 
 
Zürcher Geschnetzeltes an Champignonsrahmsauce mit Rösti  34.50 
 
Schnitzel paniert mit Pommes frites      34.50 
 
Cordon-Bleu mit Schinken oder Truthahnschinken,  
mit Pommes frites und grünem Salat      39.50 
 
Kalbspaillard mit Kräuterbutter und Pommes frites    35.50 
 
Scaloppine al Limone mit Risotto       34.50 
 
Kalbsleberli mit Rösti        29.50 
 
 
  
 
 
 



 
POULET 

 
Grillierte Pouletbrust an Kräutersauce mit Reis     25.50 
 
Cordon-Bleu mit Pommes frites und grünem Salat    27.50 
 
Pouletgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce mit Butternudeln  25.50 
 
Poulet-Stroganoff mit Butternudeln      25.50 
 
 
 
 

FISCH 
 
Riesencrevetten auf Gemüsereispfanne      36.50 
 
Seewolffilet mit Spinat und Reis       35.50 
 
Eglifilet im Bierteig mit Erbsenreis und Tartarsauce    25.50 
 
 
 

VEGI 
 
 

Gemüseteller         24.50 
 
Gemüseteller mit Rösti        24.50 
 
 
 
 
 
 
Für unsere kleinen Gäste: 
 
Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes frites    15.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
MINERAL – UND TAFELWASSER 
 
 
 
Offenausschank      3 dl   5 dl 
 
Nestea Lemon      4.00   5.50 
 
Coca Cola       4.00   5.50 
 
Mineralwasser      4.00   5.50 
 
Citro        4.00   5.50 
 
 
 
Flaschenausschank     3,3 dl 
 
Mineralwasser mit Kohlensäure  3,5 dl  4.50 
 
Mineralwasser ohne Kohlensäure 3,5 dl  4.50 
 
Coca Cola, Cola Zero     4.50 
 
Rivella Rot, Blau oder Grün    4.50 
 
Apfelsaft       4.50 
 
Apfelshorle       4.50 
 
Schweppes Tonic Water      2 dl  4.50 
 
Schweppes Bitter Lemon      2 dl  4.50 
 
Orangensaft        2 dl  4.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



BIERE   
 
 
 
Offenausschank      3 dl   5 dl 
 
Feldschlösschen Lagerbier    4.60   6.90 
 
Feldschlösschen Braufrisch    4.80   7.00 
 
Feldschlösschen Dunkle Perle    4.80   7.00 
 
 
 
Flaschenausschank 
 
 
Schneider Weisse Original  TAP 7      8.00 
 
Feldschlösschen (alkoholfrei)  3,3 dl  5.00 
 
Ramseier Suure Moscht        6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



APERITIFS          4 cl 
 
Prosecco       1 dl   9.50 
 
Martini Bianco oder Rosso        7.50 
 
Cynar           7.50 
 
Ramazotti          7.50 
 
Averna          7.50 
 
Fernet Branca         7.50 
 
Campari           7.50 
  
Appenzeller           7.50 
 
 
WHISKY       Vol %   4 cl 
 
Ballantine’s       40   12.00 
 
J & B        40   12.00 
 
Johnnie Walker Red Label     40   13.00 
 
Johnnie Walker Black Label    40   14.00 
 
Chivas Regal 12 years     40   14.00 
 
Jack Daniels       40   14.00 
 
  
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
SPIRITUOSEN   Vol %   2 cl   4 cl 
 
 
Bacardi    37,5      11.50 
 
Gin     37,5      11.50 
 
Vodka     40      11.50 
 
Tequilla    38     9.50 
 
Baileys    17      9.00 
 
Calvados    42     9.50 
 
Remy Martin VSOP   40   15.00    
 
Hennessy    40   15.00 
 
Kirsch     40     6.50 
 
Grappa    40     6.50 
 
Obstbranntwein   45     5.00 
 
Chrüter    41     5.00 
 
Pflümli    40     6.50 
 
Zwetschgen    40     6.50 
 
Williams    40     6.50 
 
Jägermeister    40     6.50 
 
 
 
 
Longdrinks nach Wahl mit Cola, Schweppes, Orangensaft etc. zusätzlich CHF 2.-- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
WEINE 
 
 
     1 dl  3 dl  5 dl  75 cl 
 
Weissweine 
 
Pinot Grigio    6.00  18.00  30.00  42.00 
 
Chardonnay Australia  5.50  16.50  27.00 
 
Epesses AOC   6.50  19.50  32.50 
 
 
Gespritzter Weisswein  7.50 
 
Aperol mit Weisswein  7.50 
 
 
Roséweine 
 
Oeil-de-Perdrix Valais AOC 5.50  16.50  27.00 
 
 
 
Rotweine 
 
Serre 2015    7.00  21.00  35.00  49.50 
 
Luis Cañas Rioja 
Reserva 2010   7.80  23.40  39.00  54.00  
 
Tullum Riserva 2011  7.80  23.40  39.00  54.00 
    
 
   
Prosecco 
 
Prosecco DOC    9.50      45.00 
 
Aperol Sprizz   9.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
KAFFEE 
 
Kaffee Crème / nature         4.50 
 
Latte Macchiato          5.60 
 
Cappucino           5.60 
 
Espresso           4.50 
 
Ristretto           4.50 
 
Doppelter Espresso          6.60 
 
 
 
KAFFEE MIT ALKOHOL 
 
Carajillo           9.50 
 
Correto Grappa          7.50 
 
Kaffee fertig    2 cl 
Obstbranntwein, Chrüter         6.50 
Zwetschgen, Pflümli, Kirsch        6.50 
 
Kaffee doppelfertig   4 cl 
Obstbranntwein, Chrüter         7.50 
 
 
TEE 
 
Schwarztee           4.50 
 
Pfefferminz           4.50 
 
Hagebutten           4.50 
 
Kamille           4.50 
 
Lindenblüten           4.50 
 
Grüntee           4.50 
 
Verbana           4.50 
 
Tee Rum           7.50 
 
 
Heisse Schokolade          5.60 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FRAGEN SIE BITTE NACH UNSERER  DESSERTKARTE! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fleischdeklaration: 
 
 
 
   Schwein    Schweiz 
   Rind     Schweiz / Südamerika 
  .  Kalb     Schweiz 
   Poulet     Schweiz 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. 7,7 % Mehrwertsteuer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ENGLISH MENU 
 

SOUP 
 
Bouillon with egg            8.50 
Cream of tomato soup            9.50 
Cream of pumpkin soup            9.50 
 

SALAD/APPETIZER 
Green Salad             9.00 
Mixed Salad           10.50 
Lamb’s lettuce with egg and bacon        16.50 
Salad with hard boiled egg         19.50 
Ceasar’s Salad with slices of chicken, croutons, parmesan     22.50 
Tomato and mozzeralla salad with fresh basil       18.50 
Mixed salad with sausage and cheese        21.50 
Mixed salad with tuna          21.50 
Salad with slices of chicken         23.50 
Garlic shrimps           22.50 
Beef-Carpaccio on arugula salad with Parmesan      23.00 

 
PASTA/RISOTTO 

 
Spaghetti “Haldenbach” 
(fried ham, cream of tomato sauce, topped with melted cheese)     22.00 
Spaghetti Pesto homemade (basil and pine nuts)      19.50 
Spaghetti Aglio Olio (garlic and olive oil)        19.50 
Spaghetti or Penne Bolognese (meat and tomato)      21.50 
Spaghetti Carbonara (eggs, cheese, bacon)       20.50 
Penne Arrabbiata (tomatoes, garlic, chili)       19.50 
Fagottini Tartufo al Burro         22.00 
Risotto with vegetables and parmesan        22.50 
Risotto with porcini and parmesan        25.00 
Risotto with slices of sirloin steak and parmesan      27.00 

 
RÖSTI/HASH BROWN POTATOES 

 
Rösti “Haldenbach”       slices of chicken, peppers and onion in a spicy sauce, 
     topped with melted cheese     26.00 
Vegetarian Rösti  various vegetables topped with melted cheese    23.50 
Farmer’s Rösti    served with bacon and topped with melted cheese  20.50 
Oberland Rösti   Farmer’s rösti with two eggs     21.50  
Alpine Rösti   served with ham, fried onions and topped with melted cheese 21.50 
Ticino Rösti   ham, tomatoes, onions, topped with melted cheese  21.50 

 
 

PORK 
 
Breaded pork cutlet with chips         22.50 
Pork “Cordon Bleu” XXL with chips and green salad      29.50 
Pork Slices in a cream of mushroom sauce, with butter noodles or hash brown   24.50 
Pork cutlet in a cream sauce with noodles       24.50 
Pork paillard with herb butter and chips        26.50 
 
 

 
 
 



 
BEEF 

 
Sirloin steak (200g), with café de Paris, hash brown croquettes and vegetables   41.00 
Entrecôte (200 g), with café de Paris, chips and vegetables     35.50 
Rump steak (200g) with herb butter, chips and vegetables     33.50 
Beef stroganoff with butter noodles        29.50 
Homemade American Beefburger (200 g) in bread with chips and a green salad   21.50 
Beef “Cordon Bleu” with chips and a green salad      33.50 
 

VEAL 
 
Veal cutlet in a mushroom sauce with noodles       34.50 
Sliced veal in a cream of mushroom sauce with hash brown potatoes    34.50 
Breaded veal cutlet with chips         34.50 
Veal “Cordon Bleu” with a slice of ham or turkey, chips and a green salad   39.50 
Veal paillard with herb butter and chips        35.50 
Scaloppine al Limone with risotto        34.50 
Veal liver with hash brown potatoes        29.50 
 

CHICKEN 
 
Grilled chicken breast with herb sauce and rice       25.50 
Chicken “Cordon Bleu” with chips and a green salad      27.50 
Sliced chicken in a cream of mushroom sauce with buttered noodles    25.50 
Chicken stroganoff with buttered noodles       25.50 

 
FISH 

 
King prawns with vegetable rice         36.50 
Sea bass with spinach and rice         35.50 
Perch fillet in beer batter with rice and peas and a tartar sauce     25.50 

 
VEGETABLES 

 
Mixed vegetables          24.50 
Mixed vegetables with hash brown potatoes       24.50 

 
 

 
 
 
For our little guests: 
 
Homemade chicken nuggets with chips        15.50 

 
 
 
 
 
 
 


